
Prix en euros – Taxe et service compris 
Nos mets vous sont proposés sous réserve d’éventuelles modifications  

dues à l’approvisionnement des marchés et des saisons. 
 

 
 
 
 

Menu "Partition" 
Sur mesure 3 plats : 95€ 

Sur mesure 5 plats : 135€ 
 
 

Petits Savoureux Apéritifs 
*** 

Prélude 
huître pochée spéciale n°3- œufs de brochet- Gochujang- crème aux herbes 

*** 

Découverte autour du chou 
(kale-romanesco-fleur) 

*** 

Asperges blanches 
foie gras de canard poêlé- crémeux d’ail des ours  

ou 
Thon rouge Albacore 

tartare de sésame croustillant- pommes de terre 
découpe de thon cru laqué - bouillon à la coriandre  

*** 
Salmonidés du cercle polaire 

petits pois à la française- écume de lard paysan 
*** 

Impatience 
cappuccino de homard  

*** 

Filet de bœuf  
endives caramélisées, purée de jeunes carottes à la cardamome et au gingembre 

ou 
Dos de Skreï confit aux aromates  

haricots coco - pomelos- poivre Sichuan- jus de coco au citron vert 
*** 

Parenthèse gourmande 
*** 

Pavlova  
fruits exotiques- parfait glacé au Rhum  

ou 
Déclinaison autour de la carotte 

 
 

Origine de nos viandes : France et Allemagne 
 


