
 
 

 

Ce menu est servi s'il est choisi  
par tous les convives de la même table 

 
au déjeuner jusqu'à 13h30 & au dîner jusqu'à 20h30 

 

 

Menu "Intuition" 
 

165€ 
 

Petits savoureux apéritifs 

*** 

Prélude 

*** 

Sashimi de chou-rave  
poire- fraîcheur de céleri-branche et fenouil 

*** 

Homard  
bonbon de topinambour rôti- wakamé- sauce riz coco-verveine 

*** 

Coquille Saint-Jacques de nos côtes  
noix de Saint-Jacques rôtie au citron confit- huile de poireaux 

découpe de Saint-Jacques- truffe d’automne 

*** 

Morille farcie 
étuvée de légumes d’antan- crémeux au Ratafia  

*** 

Découverte autour de la betterave 
cromesquis de paleron de bœuf- sorbet au raifort d’Alsace 

*** 

Pigeonneau de la Maison Kieffer 
patates douces aux zestes d’oranges- tranche de fenouil rôtie- tapenade d’olives-  

jus réduit à l’infusion de macis 

*** 

Parenthèse gourmande 

*** 

Expérience autour du citron  

 
Origine de nos viandes : France 

Origine de nos poissons : France 
 

Nos menus vous sont proposés sous réserve d'éventuelles modifications  
dues à l’approvisionnement des marchés et des 


