
Preise in Euro - inkl. MwSt. und Service 
Unsere Karten werden Ihnen unter Vorbehalt eventuell notwendiger 

Änderungen aufgrund des Markt- und Saisonbedingten Angebotes vorgeschlagen 

 
 
 
 
 

 
Menu "Partition" 

 

3 Gänge: 89€ 
5 Gänge : 119€ 

 

Ouvertüre 
*** 

Pochierte Auster n°3, 
Chinakohl, Béarnaise 

*** 

Entenbrust-Tatar, 
geräucherter Heringskaviar, Artischocken-Creme  mit Xeres Essig  

*** 

Gebratene Entenleber, 
Rettich, Erdbeer-Gastrique, Radieschen "Ostergruß" 

oder 
Bernsteinmakrele-Carpaccio, 

Blumenkohlpüree, Limone-Ingwer, Sellerie und Joghurt,  
Blumenkohl-Jus 

*** 
Gebratener Seebarsch, 

 weiße Spargeln aus Elsass, Bärlauch-Coulis und Sabayon 
*** 

Hummercappuccino  
*** 

Milchlammschulter, 
Kichererbsenpüree mit Maghreb Aroma, geröstete Chicorée, 

Curry -und Kardamom Bouillon 
oder 

Kabeljau, 
Lauch mit Pot-au-feu Geschmack, Gewürz-Jus  

*** 

Dessert Variation 
*** 

Rhabarber, 
Rhabarberkompott, Orangensorbet 

oder 
Schokolade, 

Schokoladen Ganache und Chantilly Sahne,  
Kakao Meringue, Eiscreme

 
 

 
 


