
Prix en euros – Taxe et service compris 
Nos mets vous sont proposés sous réserve d’éventuelles modifications  

dues à l’approvisionnement des marchés et des saisons. 

 
 
 
 
 
 
 

 
Menu "Partition" 

Sur mesure 3 plats : 95€ 
Sur mesure 5 plats : 129€ 

 
 

Petits Savoureux Apéritifs 
*** 

 Huître pochée spéciale n°3, 
jus au ponzu, éclat de beignet 

*** 

Chou vert, 
 dés d’anguille fumée, crème d’huître, poutargue 

*** 

Poêlée d'escargots de la ferme d'Ettendorf, 
tartelette d’oignons confits et de comté, purée de carottes, 

sabayon aux herbes et Chartreuse 
ou 

Omble chevalier mariné à la betterave rouge, 
coulis d’orties, huile de verveine 

*** 
Poulpe rôti au barbecue, 

condiment chorizo ibérique et figue, coulis de chou rouge 
*** 

Impatience 
Cappuccino de homard  

*** 

Dos de sandre, 
raviole de gyosa à la queue de bœuf et tête de veau, pieds-de-mouton,  

poireaux à l’huile de laurier vert 
ou 

Volaille d’Alsace « pattes noires », 
déclinaison autour du butternut, praliné de cèpes, 

 sauce Albufera 
*** 

Parenthèse gourmande 
*** 

Mandarine, 
crémeux et sorbet mandarine,   

fromage blanc et meringue aux épices de Noël,  
gelée de vin chaud 

ou 
Chocolat 

cigarette à la crème de chocolat-noisette, ganache au chocolat grand cru,  
noisettes caramélisées, glace grué de cacao, chantilly chocolat blanc 

 


