Ce menu est servi sl est choisi
par tous les convives de la méme table

au déjeuner jusqu'a 13h30 & au diner jusqu'a 20h30

Menu "Intuition"
159¢

Petits savoureux apéritifs

Huitre pochée spéciale n°3,
jus au ponzu, éclat de beignet

Dégustation autour de la grenouille

Découpe de langoustine crue aux quatre saveurs

Noix de coquille Saint-Jacques,
royale d’oignons, gousse d’ail confite,
sauce aux épices a saté

Raviole aux herbes,
noix, parmesan etjulienne de truffe d’hiver,
jus de champignons blancs, lentins de chéne

Morille farcie

Filet mignon de cerf,
grillé au barbecue aux senteurs de pommes de pin,
betteraves confites, feta au combawa, élixir de betteraves

Parenthése gourmande

Légume d’antan confit au lait et a la féve de tonka,
amandes caramélisées, sorbet et gelée de framboises, créme au combawa,
écume a'amande amére

Prix en euros — Taxe et service compris
Nos mets vous sont proposés sous réserve d’éventuelles modifications
dues a l'approvisionnement des marchés et des saisons.



