RELAIS &
CHATEAUX

Ouvertiire
Eat

Prelude

Bio-Hithnerei,
Erbsenpliree, Grattons aus Colonnata-Speck, Parmesanschaum,
Focaccia mit Basilikum-Erbsen
Eat
Forellen-Steak an Nussbutter,
Piiree aus Kartoffeln a la boulangére,
Coulis aus glatter Petersilie

Kl

Cappuccino von Hummer Version 2.0
Eat

Lamm,,Lozére” auf zwei Zubereitungsarten,
gekochte Lammbkeule an Merguez-Gewiirzen, Garzeit 7 Stunden,
Lammocarrée auf Curry gerdstet, Creme aus gritnen Bohnen und siiffem Mandel6l
y

Dessert Variation

Schokolade
Schokokuchen, Tonkabohnen -Créme briilée,
Passionsfrucht-Schokoladen Ganache, exotisches Sorbet

Unsere Karten werden lhnen unter Vorbehalt eventuell notwendiger Anderungen
aufgrund des Markt- und saisonbedingten Angebotes vorgeschlagen



