
 

 
 
 

Menu «

Servi le 

Tartare de daurade au
fraîcheur 

Suprême de volaille d’Alsace
julienne carottes, poireaux et courgettes

 sauce au citron et gingembre

& 

 

Menu élaboré
en collaboration avec 

du restaurant 

Quand l’Arnsbourg s’invite à votre table
- Huîtres spéciales N°3
- Foie d’oie Mi-cuit
- Truffes au Chocolat
- Caramels à la fleur de sel ou aux noisettes
- Guimauves au citron vert (sachet de 20 pièces)

 
 
 
 
 

SE RÉVÉLER TOUJOURS DAVANTAGE,
telle pourrait être la philosophie de vie de Laure & Fabien 

 

Menu « Etoile en Drive » 

Servi le 05 Juillet 2020 

 
Tartare de daurade au piment d’Espelette,

raîcheur de légumes à la grecque 

Suprême de volaille d’Alsace, 
ulienne carottes, poireaux et courgettes à l’estragon,

sauce au citron et gingembre 

Cabosse au chocolat amer, 
& crème de chocolat équatorial 

 

élaboré par Fabien MENGUS, chef étoilé
en collaboration avec ses équipes du Relais & Châteaux Arnsbourg et 

restaurant « Le Cygne » à Gundershoffen 
 
 
 

Quand l’Arnsbourg s’invite à votre table : 
Huîtres spéciales N°3 : 3€/pièce fermée 

cuit : 18€/100g 
Truffes au Chocolat : 10€/100g 
Caramels à la fleur de sel ou aux noisettes : 8€/100g

au citron vert (sachet de 20 pièces) : 5

 

SE RÉVÉLER TOUJOURS DAVANTAGE, 
telle pourrait être la philosophie de vie de Laure & Fabien 

 

 

 

 

piment d’Espelette, 

à l’estragon, 

chef étoilé 
pes du Relais & Châteaux Arnsbourg et  

€/100g 
: 5€ 

   

telle pourrait être la philosophie de vie de Laure & Fabien Mengus 


